
1,50
PZ.

Polpette della nonna
Carne, Cacio e Pepe, Spinaci, Zucchine
Meatball with cheese and pepper, Spinach, Courgettes

9,00tartare di scottona
Scottona Tartare

8,00Uovo all'occhio di bue CON 
TARTUFO E FUNGHI DI STAGIONE
 

1,50
al pz

Polpette della nonna 
Cacio e Pepe, Spinaci, Lesso Veronese, Salsiccia, 
Parmigiana e Baccalà

Copertina, Cotechino, Lingua, Testina, Coscia di maiale
Serviti con Pearà, Crein, Mostarda, Verze lesse, Salsa verde

8,00

10,00

Typical disch of boiled meat with Pearà, Crein, Mustard, 
Boiled Savoy Cabbage, Green Sauce

Lesso e pearà 18,00

15,00STUZZICHIAMO (misto antipasti) 

8,00Polenta, Gorgonzola, 
Soppressa 

Peperoni, Cacio e Pepe
Peppers, Cacio and Pepper

French fries

tartine mix 5pz
Mixed canapés

4,00

4,00

Fried cod Fillets
4,00

FRITTO FIORI DI zucca e salvia
Fried mix of Pumpkin and Sage

4,00

Giro di palle
Tasty Balls

Provolone Cheese in carriage

4,00

Provolone in carrozza 2pz 4,00

hot stick 4,00

Falafel meatballs with Avocado

2,50

cucina aperta
tutto il giorno 
Kitchen open all day

www.dalgilio.it

11,00

Bistecca di Carne Salà con Fagioli, Cipolla, Monte 27
Steack with Spices and Bins, Onions, Monte 27 

14,00

Trota in Saor con Polenta
Fish of Lake of Garda

14,00saor nel piatto

Polenta e Baccalà
15,00Veneto ombelico del mondo

Brasato con Polenta
Braised with Polenta

14,00Brasa querta

Riso bollito, Verdure Fresche, Uovo, Fontina, Tonno, prosciutto cotto
Riz with Vegetables: Eggs, Cheese, Tuna, Ham

10,00RISO FREDDO

Carpaccio di Carne Salà e Monte Veronese 40 mesi
Sala’s Carpaccio Meat with Monte Veronese Cheese 40 mounth

10,00carpaccio di carne salà

Veal with Tuna Sauce
10,00Vitello tonnato

Raw and Melon
10,00Crudo e melone

Guancette all’Amarone
Bacon with Polenta

14,00ganasse all’amarone

Cotechino e Pearà
Cotechino and Pearà

Vegetables

12,00Codeghin e pearà

12,00

5,00

9,00

9,00

10,00

10,00

8,00

9,00

9,00

Contorni misti

11,00

11,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

12,00

8,00

Lasagna al forno
Classico italiano

Gnocchi al tartufo

Parmigiana
Parmigiana dell’orto

Tripe
Trippa “nonna Rosetta”

gnoco vestio

Carbonara con Bigolo Fresco, Guanciale, Pecorino, Uovo
Pasta Carbonara with Fresh Bigolo, Guanciale, Pecorino, Egg

Sardines Bigoli

Specialità Ettore

Bigoli con Sarde
Giro al lago

FRESCHIN

Cacio Cheese and Pepper Bigoli
Bigoli Cacio e Pepe
riole capitale

Bigoli with White Meat Suce
Bigoli al Ragù di Cortile
CORTE DE casa

Fresh tagliatelle with chicken livers
Tagliatelle Fresche con Fegatini di Pollo
Dai ke te piase

Tagliatelle hare and pine nuts
Tagliatelle Lepre e Pinoli

Zuppa di Pesce
Fish Soup

Supa dolsa

Pasta e Fagioli /

Carote, Zucca, Mandorle, Paprika

Pasta and Beans

Carrots, Pumpkin, Almonds, Paprika 

ginger
Zucchine, Patate, Zenzero, Noci
Zucchini, Potatoes, Ginger, Nuts

Minestron
Minestrone di Verdura
Vegetables Soup

Tagliatelle al Tartufo del Baldo e Uovo sbriciolato in vetta
Monte baldo

 (Solo da giugno a settembre)

 (Solo da ottobre a marzo)

Parma Ham, Burrata, Cherry Tomatoes, Olive, Artichokes

10,00Parma e burrata

Sea Salad or Octopus Salad
10,00Insalata di mare o di polipo

ANGOLO SBECOLOn

Antipasti

Primi piatti Secondi

ZUPPE

SUPER INSALATONE

PIATTI FREDDI8,00bonazza

BUONGUSTAIA

Burrata, Pomodorini secchi, Zucchine, Olive,
Cavolo cappuccio Nero, Fontina
Burrata, Dried cherry tomatoes, Courgettes, Olives, Red cabbage, 
Fontina Cheese

8,00
Crema di Cacio e Pepe, Peperoni
Smoked bacon, Fontina cheese, Mushrooms,
Cheese and pepper cream, peppers

Pizza pazza pinzosa

1,00Coperto 

8,00

Pesce/Fish Vegano/ Vegan


