
12,00€

8,00€

10,00€

10,00€

10,00€

10,00€

Pesce / Fisch Vegano / Vegan

Antipasti

9,00€

9,00€

9,00€

9,00€

10,00€

10,00€

10,00€
10,00€

10,00€

12,00€

Vegan Bolognese

10,00€

9,00€

8,00€

10,00€

10,00€

18,00€

10,00€

15,00€

Classica

Pollastrella

1,00€ Coperto 

Sportiva

11,00€

Rivoli

9,00€

Zuppa di Zucca

Orzo�o

1,50€

5,50€

5,50€
5,50€

5,50€

5,50€

5,50€

5,50€
6,50€
3,50€
6,50€

Spinat, Käse und Pfeffer, Wurst und Kartoffeln, 

Mozzarella-Sandwich frittiert, 
Herzhafte Mangold-Pastete und Piepanferkelbraten, 

Veroneser gekochtes Fleisch, Auberginenauflauf, 

Falafel mit Avocado

/ 

Hot Stick

10,00€

11,00€

11,00€

11,00€

12,00€

12,00€
12,00€

13,00€

13,00€

12,00€

12,00€

13,00€

11,00€

10,00€

Secondi

14,00€

15,00€

16,00€
17,00€
12,00€

5,00€

18,00€

13,00€

15,00€

10,00€

10,00€

13,00€

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

Roast-Beef con Tartufo 

Contorni 

16,00€con Polenta

15,00€Baccalà alla Vicentina

Ossobuco Rivolese Stil
Zwerchfelldurchtrennung

Kotele� mit Fondue, 
Champignons und Trü�el

14,00€

Carbonara (Specialità Ettore)
Bigoli with Guanciale, Pecorino, Egg

 

 arrostita

con Polenta

Bigoli mit Entenragout

Orecchiette mit Stängelkohl, 
Guanciale und Pecorino

Polenta, Gorgonzola,
Soppressa

Vicentinischer Stockfisch

Parmigiana 

Frische Bigoli mit Carbonara-Sauce, Guanciale,
Pecorino, Ei

Spiegelei auf geröstetem Zwiebel-Crumble

Platte mit gereiftem Wildfleischaufschnitt

Käseplatte mit Mostarden

Polenta mit Gorgonzola und Soppressa

ist den ganzen 

Gewürztes Steak mit Bohnen serviert

Gekochter Reis, frisches Gemüse, Ei, Fontina Käse, Thunfisch, 
gekochter Schinken

Kochfleisch mit Polenta

/ Kalter Reis

Gesalzenes Carpaccio mit 40 Monate gereifter
Monte Veronese Käse

Kalbsfleisch mit Thunfischsauce

/Roher Schinken und Melone 

Bäckchen mit Amarone

Cotechino mit Pearà (Brotsauce)

Geschmortes Eselsfleisch mit Polenta

Gemischtes Gemüse

 (Von Juni bis September)

 (Von Juni bis September)

Parmaschinken, Burrata, Kirschtomaten, 
Oliven, in Öl eingelegte Artischocken

Pflanzlicher Hamburger mit Beilage der Saison

Tofu-Schnitten mit Zucchini und Curry

vegetarische Gemüsebällchen

/ Meeresfrüchtesalat

Paprika, Käse und Pfeffer, Scharfe Paprika

/ Pommes frites

Gemischte Kanapees

Gebratene Kabeljaufilets mit gebratenen Polenta-Sticks

Frittierte Kürbisblüten mit Salbei

Vegane Oliven Ascolane und frittierte Mozzarella mit Basilikum

Provolone Käse in angebratenem Toastbrot

/ Gnocchi mit Trüffel

/ Kutteln

Bigoli mit Käse und Pfeffer

Bigoli mit weißer Fleischsauce

Tagliatelle mit Hasenfleisch und Pinienkernen

Tagliatelle mit Baldo-Trüffel und zerbröseltem Ei

Tagliatelle mit Eselsfleisch

/ Fischsuppe

Nudeln mit Bohnen

Möhren, Kürbis, Mandeln, Paprila

Gerstensuppe

Gemüse-Minestrone

Kalte Suppe mit Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, 
Karotten und Knoblauch

Typisches Gericht aus gekochtem Fleisch mit Pearà, 
Cren, Senf, Grüne Soße  (Nur von Oktober bis März)

Zitronenhähnchenscheiben mit Kirschtomaten, 
Oliven, Paprika und Minze

Grüner Salat, Tomaten, Möhren, Gurken, Mozzarella, 
Thunfisch, Oliven

Grüner Salat, Tomaten, Gurken, Artischocken, 
Hühnchenfleisch, Oliven

Tomaten, Mozzarella, Kapern

Grüner Salat, Kichererbsen, Tomaten,
 roter Kohl, Feta, Ei

Grüner Salat, roter Cappuccino, Tomaten, 
Lachsforelle, Crostini, Oliven

Grüner Salat, Pilze, Spargel, Ei, Paprika, roter Kohl

Grüner Salat, Tomaten, Möhren, Kohl, roter Kohl, 
Kichererbsen, Bohnen, Pilze, Oliven

Gegrilltes Gemüse, Kichererbsen, Ei, 
roher Parmaschinken, Walnüsse, Grana-Splitter

Färsen-Tartar

Gemischte Aufschnittplatte

Spiegelei mit TrÜffel, geschmolzener Käse und Pilze

Marinierte Mazzancolle „in Saor“
 mit violettem Gabbage-Salat

 für 2 Personen

 für 2 Personen

 Lasagne im Ofen gebacken
Auberginenauflauf

Roastbeef mit Trüffel

Trio gefüllter Mozzarella in Carrozza

Fri�ierte Polenta-Chips

5,50€Fri�ierte Carbonara-Fleischbällchen

Riso�i
14,00€

Riso�o mit Amarone
Bergriso�o

Reissalat

Riso�o Mit Verona Radicchio
Und Scamorza-Käse

14,00€
14,00€

14,00€

14,00€

Steinpilze, Pfifferlinge und Käse

Typisches Rivoli-Sparagusriso�o
Land-Weisser Sparagus

Igp

10,00€���������������

�����������������

Riso�o mit Alpenweidenaromen
Käse- und Alpenaromen


