na “ De Quel Che Ghe No Manca Niente”

Cicchetti Primi Piatti Riaotti Jnaalatone

Polpette della Nonna %5 1,60€ Yasagna al Fowno 10,00€ 14,00€ Classica 9,00¢

Spinat, Kise und Pfeffer, Wurst und Kartoffeln, . .
l};roneser gekochtg; leisch, Auberginena‘g;lauﬁ Griiner Salat, Tomaten, Mohren, Gurken, Mozzarella,

Mozzarella-Sandwich frittiert,

Herzhafte Mangold-Pastete und Piepanferkelbraten, 7 4’ 00€ 7) .......................................................................

............................................................................... ollaolflella

Fe con Avocado 550€ | Tuppe Kutteln = 12,00€ | GNXICUNCTZA-NAE o, W2

Falafel mit A d Griiner Salat, Tomaten, Gurken, Artischocken,

PAlafel Mt 40000 oo, (Waollomidbimanore 74,00€ Hiihnchenfleisch, Oliven

TMIe Mi/l/ | Gemischte Kanapees 5,50€ 74,00€ 9,00€
g

?Zah,a[tda’wo<5;50€ Mmm(speCZalttd Ettore) 11,00€ ................................................................................. Tomaten, Mozzarella’ Kapem

Gebratene Kabeljaufilets mit gebratenen Polenta-Sticks Bigoli with Guanciale, Pecorino, Egg , o fr . 14.00€ :
............................................................................ 7 Rivoli-Sparagusrisotto 14, B s

7/u'tt0 7?0’“: di m e Jaluia 5;5 o€ Bigoa alle Ja/lde 72, 00€ @ = N T TN (NUI' Ap”I-MaI) Griiner Salat, roter Cappuccino, Tomaten,

Frittierte Kiirbisbliiten mit Salbei Prsorint S it Carbonara-Sauce, Guanciale, Reissalat (nur im Sommer) 70, 00€ Lachsforelle, Crostini, Oliven. .

Gino di el Tasty Berli 5506 Cacwef)epe ...................................... L Sportiva 9.00¢

Vegane Oliven Ascolane und frittierte Mozzarella mit Basilikum Bigoli mit Kiise und Pleffer Griiner Salat, Kichererbsen, Tomaten,

Fuittiente Canbonana-tleiachbillchen 5,50€ Btd/’ ' Inatww  vo e e e roter Kohl, Feta, Bt . . ...

Provolone in 5,60€ Bigoli mit Entenvagout. ... ... .. ... .. 13’ 00€ (f econdl: Proteica 77,00€

Provolone Kise in angebratenem Toastbrot B, . . Gegrilltes Gemiise. Kichererbsen. Ei
............................................................................... a‘ &W \ &4 s - s = i
Hot Stick paprira, Kise und efr, Scharfe Paprina 5O€ Bicoli mit weiffer Fleischsauce 77,00€ Yeaao e Pearcy 18,00€ roher Parmaschinken, Walniisse, Grana-Splitter
2 B ¥ F R & R B RS HEELG & 8 8 e Typisches Gericht aus gekochtem Fleisch mit Peara, R' ] 00€
7w9 .... Julen. sy velia r 556;50{ Tag[iate[[e al Muaao 77. 00€ | Cren, Senf, Griine Sof3e (Nur von Oktober bis Miirz) 9
?atatine ?"/u'tte o B8 8. 3,50€ x ¢ Eselsfleisch ’ Griiner Salat, Pilze, Spargel, Ei, Paprika, roter Kohl
................................................................................. agliatelle mit Eselsfleisch . .
Fuittiente Polenta-Chips 6,50¢€ 12 00€ C“’G ue Jaladas o . 74,00€ Vegan Party 9,00¢€
’ ewurzies Steak nul Sohnen serviert Griiner Salat, Tomaten, Mohren, Kohl, roter Kohl,

............................................................................ @ Baccala alla Vicentina 75,00€ Kichererbsen, Bohnen, Pilze, Oliven
9
/%t(;aaati Tagliatelle alla Lepre 13,00¢ Vicentinischer Stockfisch atlti T .
Tagliatelle mit Hasenfleisch und Pinienkernen B/zaoato 7 4’ 00€ ?tadl/ m

Taglime Miato 75,00€ Tag[iate[le Monte Baldo 13, 00€ Kochfleisch mait Polenta Roaat-Beef con Tartufo 78,00€
Gemischie Aufschnittplatte ... fiir 2 Personen Tagliatelle mit Baldo-Triiffel und zerbréseltem Ei all Amarone 75,00€ — lowbedmtAOlE

T liono o Sedomomins St Sope | ilemibudelged et B Guanceite all Amanc Rise Tt ! Koo 10.00¢

3 ’ P 2 X0 Ve ¥ < A . ] 1 ] 7 71 3
Platte mit gereiftem Wildfleischaufochnitt _ fiir 2 Personen Onecchiette all Htaliana 72,00€¢ Osachuco Rivolese Stil 16.00¢€ gekouhter Schinon e e fun bis September]
Orecchiette mit Stdngelkohl’ 6 = R R R R R X EEE R

Taaliore di F . 10,00€ Cnanoinloumd Posorno s Canpaccio di Canne Sali 72,00€

e Mmﬂm@m‘lﬂy 77,00€ Gesalzenes Carpaccio mit 40 Monate gereifter

Kiseplatte mit Mostarden e S e ........... e 12’ 0 0€ qu/;c:nte Ver;nese Kase . ... 12 00 €
Ta/da/le di J collfona Firsen-Tartar 9, 00€ g y COtec h’lno mltPeara(BrOts e e) .................... Kalbsfleisch mit Thunfischsauce , ...........
". ......................................... . | J! d’ o oo Polenta 16 00€ e /ROherSChinkenundMelone 10 00€
Uovo all occhio di bue 8,00€ Zuppa di Peace | Fischsuppe  12,00€ gfacelioq Aanse Lofloioh s Polenne” Crudo ¢ Melone Roher Schinken und Melone 1€ ,00€

Pavna e Buwviata 72,00€

con TWM; TOZmaggw' ﬁwo e 7‘”19/1‘; 7) asla e ?W' / 10, 00€ 7-"&: .... - dl; 7)01[0 a‘ -{. ...... ne 1 3’ 00€ Parmaschinken, Burrata, Kirschtomaten,

Spiegelei mit TrUffel, geschmolzener Kiise und Pilze Nudeln mit Bohnen ... Zitronenhihnchenscheiben mit Kirschtomaten, o0 W Eh AHBEEEE AIUSROCRER o 175 006
. di G c Zappa di Zucca 70.00€ Oliven, Paprika und Minze dnasalata di Mare ’
UWUovo ﬁutto aw cuunble Clpolla 70,00 Mohen, Kiivbis, Mandeln, Paprila L, OO0€ s | Meeresfriichtesalat (Vom Funi bis Septensbor]

avoalita 0 ........................................................... 1 0 00€ ‘Rbte[ettml't 7“1‘1‘10, 15,00€
Spiegelet auf gerostetem Zwiebel-Crumble 1z0tto ) Champignona und Tuiffel Veahiatevi B

Soppressa Mineatione di Verdura 8,00€

Mazzancolle e Thota en Saon con Polenta10, 00€ Gazpacho 70,00¢

Marinierte Mazzancolle ,,in Saor**
mit violettem Gabbage-Salat

.‘Bologneae 'Vegana Vegan Bolognese 10’ 00€

Hamburngern Vegetale 710,00€

Kalte Suppe mit Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
Karotten und Knoblauch

« e informazioni riguardo le sostanze o i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze
. sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. **Per garantire la sicurezza e la qualita
Coperto 1, 00€ Pesce | Fisch Vegano / Vegan alcuni dei nostri ingredienti possono essere stati trattati con abbattimento di temperatura

Polpette Vegetarniane con Verdure  12,00€

vegetarische Gemiisebdllchen
(ai sensi del Reg. CE 853/2004)”



