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POLPETTE DELLA NONNA  7.1,50€ LASAGNA AL FORNO 10,00€ RISOTTO Al SAPORI D'ALPEGGIO  14,00€ CLASSICA . 9,00€
ik Pz Formaggio e profumi alpini Insalata verde, Pomodori, Carote, Cetrioli, Mozzarella,
Spinaci, Cacio e Pepe, Salsiccia e Patate, Lesso Veronese, PARMIGIANA JO,00€ 0 il oo Tonno, Olive
Parmigiana, Porchetta ed Erbazzone ,00€ RISOTTO CON RADICCHIO 14,00€ POLLASTRELLA 10,00€
FALAFEL CON AVOCADO  5,50€ TRIPPE o 12,00€ . kbt el Tagiata o polo Oive "o Corero
............................................................................ GNOCCHI AL TARTUFO 12.00€ RISOTTOALLAMARONE’4,00€ CAPRESEIQOO€
TARTINE MIX oo 5,50€ CARBONARA tomuts vy 7 00€ RISQTTO DI MONTAGNA 14,00€ Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Olive e
FISH AND CHIPS 5,50€ AT , lallta Ctiore oo T et diot e+ o PURRRTOPRR ROSA DELLADIGE 10,00€
Filetti di baccala fritti e Chips di polenta fritta Bigoli con Guanciale pecorino e Uovo g E‘ %E:ﬁ AGLI ASPARAGI 14,00€ ITns?Iastalverde,tCagpug_ciq Rosso, Pomodori,
............................................................................ di Rivoli i rota Salmonata, Crostini, Olive
FRITTO DI FIORI DI ZUCCA 5'50€ ggﬁ%ﬁéﬂkejﬁg(égggdorml '2’00€ ...................... ,IVOI(SOIOAprIIEMaggIO) SPORTIVA """""""""""""""""""""""""""""""""
E SALVIA Menta e pangrattato I I INSALATA DI R ISO ..... ( SOIOP er/od 9. eswo) ’0 00€ Insalata verde, Ceci, Pomodori, Cappuccio rosso, 900€
amoDIPALLE 5,50€ CACIOEPEPE 1,00€ sl
Olive Acolane Vegane e Mozzarelle fritte con Basilico Bigoli con salsa di Pecorino e Pepe . SPORTIVA 11,00€
PROVOLONE IN CARROZZA  5,50€ BIGOLIALLANATRA 13,00€ Secondi Nooy Scsle i Grana” - Credo d Parma,
HOT STICK pom e o s 0 A 1 ooe s e PEara i '9”,'0’0€'
............................................................................ Biaol =1 Raa di carni bisnch 18,00€
PoLPETTE DiCaRBONARA S0 | LIS, st e e
FRITTA ................................................................................................................................... Coscia di maia[el Serviti con Peara (SOIO Da Ottobre A Marzo) VEGAN PARTY ......................... 9’00€
TRIS DI MOZZARELLE 6,50€ Lioeinstibammitmtsin 11,00€ CARNE SALADA 14,00€ isalatayeideiGomoudneailolcargon
! N . CA R R OZZA farcite TAGLIATELLE ALLA LEPRE 13,00€ Bistecca di Carne agli aromi servita con Fagioli Cappuccio rosso, Cecl, Fagioll, Fungh, Olfve ...
PATATINE FRITTE BOE e e CRUDO E MELONE 10,00€
................................................................. 3,50€ TAGLIATELLE 13,00€ BRASATOconpolenta  16,00€ (42 iugno a Settembre)
CHIPS DI POLENTA FRITTA  6,50¢€ GUANGETTE ALLAMARONE . 16.00€
. ; ’ . o LLAMARONE 18,00€
con crema ai formaggi Tagliatelle con scaglie di Tartufo del Baldo Guancette servite con salsa allAmarone ! o o
esalsadlono + Y Guancett serviteconsalsa allAmarone Veghiatevi bene
............................................................................ STRACOTTO DASING 16,00€
/%tl;aaaté gfﬁg_ 2{’1%625 12,00€ con Polenta BOLOGNESE VEGANA 10,00€
........................................... ‘...................................... Ve anB I
orecchiette Con Cime di Rapa, COTECHINO E PEARA ’2’00€ ....g. ...... .o..o..g.’.'.e..s.e. .............................................................
TAGLIERE MISTO  per2persone 15,00€ Guzncile  Pecorino Fettne di Cotechino servite con'asalsaPears R VEGETALE 10,00€
TAG[_[ERE ......................... e 0SSOBUCO ALLA RIVOLESE 16.00€
D SR UAGEINA Perzpersone 18,00€
............................................................................ TAGLIATA DI DIAFRAMMA 18,00€
TAGLIERE ,00€ 4&90/29 COMRUCOIE e
ClLb Lo ekl oM et el .. TAGLIATA DI POLLO 13,00€
TARTARE DI SCOTTONA 9,00€ s S?ﬁin% di P_zllo slﬁrvi;‘e con Pomodorini,
A PASTA E FAGIOLI 10,00€ Clve, raprika e Menta e,
ggKIOTfﬁ%gﬁglng%’lfT%E 8,006 A A T gol'pl_ E'I;TA CON FONDUTA 15,00€
E FUNGHI ZUPPA DI ZUCCA 10,00€ Funghie Tar .t.‘{‘.‘.’ ............................................................
............................................................................ Vellutata di 2 Tandorl .
YOV FRITTO SU CRUMBLE  10,00€ veltta di 24062 con Wandorle @ POprka ... Soccals nStntoserntocn ot 1 1100€
............................................................................ orzorro ~  10,00€ CARﬁ%%(_;"l'b'b’l“éAkNE"S}d'l.”)?\mw'ié,'bbé Menti auf Deutsch
POLENTA, GORGONZOLA, 10,00€ conScag ie di Monte Veronese vecchio —
SOPPRESSA E FUNGHI MINESTRONEDIVERDURA ......... 8 ’00€ ....................................................................... I_ S Venefo
............................................................................ GAZPACHO 10.00€ ROAST'BEEFCONTARTUFO 13,00€ e
MAZZANCOLLE .~ 10,00€ Zuppa fredda Estiva base di Ceril ’ parma £ gurmata 12,006 ocalestoneo
con Folenta Pomodori, Peperoni, Cipolle, Carote e Aglio ’ ........
*Le |nforma1|on| rlguardo le sostanze o i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze CONTORNI MISTI A SCELTA TaA LIA MAAa 5’00€
Pesce (7)) Vegano R R E E L R R R CcLeioneDl VERDURE DI STAGIONE Ay, gyt



GALLINA GOLOSA

BACALAO MERAVIGLIAO
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Panini Dalyitio 1. “De Quet Che Ghe No Manca Niente’

Panini Speciali

PAN PEARA

Pane di Peara, Cotechino, Verze, Salsa Verde,
Crumble di Cipolla arrostita e Mostarda, Cren (a parte)

8,00€

Petto di Gallina, Cipolla caramellata,
Uvetta, Bacche di Goji, Insalata e Salsa Tartara

GREEN PAZZ 10,00€

Hamburger 200g, Formaggio fuso, Erbette,
Zucchine, Salsa Guacamole, Insalata, Cipolla

Baccala alla Vicentina, Melanzane trifolate,
Capperi, Salsa di Pomodoro,

Pesto di Olive, Grana Padano,

Granella di Pistacchio, Scorze di Arancia

Burger di verdure, Insalata, Zucchine,
Pomodori, Pesto di olive, Salsa Guacamole

PROPOSTA INDECENTE 9,00€

Pessin, Frittata di Patate, Insalata, Maionese,
Semi di Girasole

DO’ VETO MORE 10,00€

Erbette Selvatiche, Mortadella, Burrata,
Salsa Verde, Noci di bosco

PANDEMENZA

Cavolo cappuccio rosso spadellato,

Mazzancolle en Saor, Pancetta affumicata
croccante, Fiocchi di pomodoro secco,

Trito di Foglie di menta, Salsa Lime e Guacamole

L’AVOCADO DEL DIAVOLO 13,00€

Pomodoro, Avocado, Salmone, uovo occhio di bue,
Feta, Semi di Canapa, salsa Tzatziki

7) o o C:ﬂ. 6 o ) a

RINVIO 5,50€
Insalata, Tacchino, Formaggio Sasso Nero, Salsa Funghi
IMBRAGO 5,50€
Strega delle erbe, Speck Alto Adige, Funghi

FALESIA 5,50€
Pomodoro, Fonting, Tonno, Cipolla .
GRI GRI 6,00€
Insalata, Roastbeef, Pomodoro

CORDA 5,50€

Pomodoro, Stracchino, Pancetta stufata

Panini Peccati di Gola
NAPOLEONE

Crudo di Parma, Mozzarella,
Filetti di Melanzane

DESIRE 6,00€

Verdure e Caciotta senza Lattosio

MAXI BON 8,00€

Verdure miste, Arrosto di Tacchino, Cipolla,
Salsa Tonnata

TRICOLORE 6,00€
Insalata, Mozzarella, Pomodoro, Salsa Verde

TROTA EN SAOR 6,00€

Insalata, Trota in “Saor’, Peperoni,
Salsa Yogurt

PARMIGIANA 6,00€

Melanzane, Mozzarella, Salsa Pomodoro

D.P.C.M 8,00€

Diavola (salsa), Polpette Vegetariane,
Cime di Rapa, Mezzano (Asiago DOP)

EL SALADO 8,00€

Insalata, Bistecca di Carne Sala di Ala,
Salsa Limone e Pepe, Fagioli Neri,
Pomodori Secchi

POLIPIAMO

Polpo, Zucchine, Peperoni,
Salsa Limone e Pepe

CICCIOBELLO 8,00€

Lardo, Erbette, Pomodori Semidry,
Pecorino del Baldo, Salsa al Pepe,
Sfoglie di Mandorla

BOMBAZZA 8,00€

Salamella Nostrana, Formaggio fuso,
Cipolla, Cetriolini, Salsa Burger

TERRIBILMENTE BUONO 8,00€

Luganega Veronese, Gorgonzola,
Salsa alla Zucca, Semi di Senape

6,00€

labottegadalgilio (f) Dal Gilio bottega & bistrot

dalgiliobottegaebistrot

Panini Veroneai DOC

MAI VISTO IN VALDADIGE

Tartare di Scottona, Capperi, Alici, Insalata,
Senape, Ingrediente Segreto

10,00€

ABBRACCIO DI RIVOLI 9,00€

Asparagi di Rivoli, Uovo sbriciolato,
Prosciutto Cotto, Scaglie di Pecorino,
Erba cipollina, Salsa yogurt

NOI DI VERONA 8,00€

Sopressa Veneta, Radicchio Rosso di Verona
spadellato, Salsa Verde,
Cren servito a parte

IL SOGNO DI NIKO

Porchetta, Burrata, Pomodorini,
Mostarda di Fichi, Glassa di Aceto balsamico

VERONA 4,50€
Salame e Monte Veronese DOP

BALDO
Pancetta, Caciotta del Baldo,
Crema di Tartufo

FORESTO 5,50€

Insalata, Bresaola, Grana Padano

ViZIOSO 5,60€

Gorgonzola e Crudo di Parma DOP

MESO TRENTIN 5,50€

Insalata, Carne Salada Trentina,
Grana Padano

LESSINIA 6,00€

Porchetta della Lessinia, Formaggio Cimbro,
Cipolla caramellata

COME NA OLTA

Sgombro, Cipolla, Insalata

WI-Fl: LABOTTEGADALGILIO
PASSWORD: welcome1

Riconoscimenti Pesce @ Vegano 4\ Vegetariano
Winner Fish Vegan Vegetarian

Piadine e (oaat

PIADINA CLASSICA 5.00€
Crudo e Fontina ’
PIADINA BOSCAIOLA 6,00€
Cotto, Fontina, Funghi

PIADINA VEGETARIANA 6,50€
Verdure miste, Fontina

PIADINA GOLOSA 6,50€
Pomodori, Tacchino, Fontina, Insalata,

Carciofi

MAXI TOAST 4.50€
Prosciutto cotto, Fontina !
MAXI TOAST FARCITO 5,50€
Prosciutto cofto, Fontina, Funghi, salsa

CLUB SANDWICH 6,00€
Prosciutto cotto, Fontina, Insalata, Pomodori
Aggiunta 2,50€

Pigza Pirvgoaa
BONAZZA 10,00€

Burrata, Pomodorini secchi, Zucchine, Olive,
Cavolo cappuccio nero, Fontina

BUONGUSTAIA 10,00€

Pancetta affumicata, Fontina, Funghi,
Crema di Cacio e Pepe, Peperoni

RAFFINATA 12,00€
Fontina, Prosciutto Cotto, Funghi,

fiocchi di Cipolla arrostita, Pomodoro semi-dry

e Crema di Tartufo

AMODO MIO

Creala a tuo piacere!

PANE GLUTEN FREE

*Le informazioni riguardo le sostanze o i prodotti
che possono provocare allergie ointolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale di servizio.
**per garantire la sicurezza e la qualita alcuni dei nostri ingredienti
possono essere stati trattati con abbattimento di temperatura
(ai sensi del Reg. CE 853/2004)”

A\ eir CARTA goodmorningpaper.it

RAGCOLTA DIFFERENZIATA
Hicale e

Coperto 0,30€

LZZ Veifieale disposizionicie! ‘
tuo Comune Tovaglietta non idonea ai contatto alimentare



