Ya Cucina :Daﬁ;iﬂio | Bottegn,

Cicchotls

POLPETTE DELLANONNA  p2.1,50€

Spinaci, Cacio e Pepe, Salsiccia e Patate, Lesso Veronese,
Parmigiana, Porchetta ed Erbazzone

FALAFEL CON AVOCADO 5,50€
TARTINE MIX oo 5,50€
FISH AND CHIPS 5,50€

Filetti di baccala fritti e Chips di polenta fritta

Puimi Piatte

LASAGNA AL FORNO 10,00€
PARMIGIANA . 10,00€
TRIPPE 12,00€
e o

CARBONARA (Specialita Ettore)

Bigoli con Guanciale,Pecorino e Uovo

BIGOLI ALLE SARDE 12,00€

Riaotti

RISOTTO Al SAPORI DALPEGGIO 14,00€

Formaggio e profumi alpini

RISOTTO CON RADICCHIO

DI VERONA IGP E SCAMORZA

RISOTTO DI MONTAGNA

Porcini, Finferli e Formaggio

RISOTTO AGLI ASPARAGI
BIANCHI di Rivoli

14,00€

(solo Aprile - Maggio)

“De Quel Che Ghe No Manca Niente”

YInaalatone

CLASSICA 9,00€

Insalata verde, Pomodori, Carote, Cetrioli, Mozzarella,
Tonno, Olive

POLLASTRELLA 10,00€

Insalata verde, Pomodori, Cetrioli, Carciofi,
Tagliata di Pollo, Olive

CAPRESE o 9,00€
Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Olive . . . .
ROSA DELL'ADIGE 10,00€

Insalata verde, Cappuccio Rosso, Pomodori,
Trota Salmonata, Crostini, Olive

FRITTO DI FIORI DI zUCCA 5'50€ B. OI.con Pesto d. Sarde’ Pomodor-n-, ................................................................................. SPORTIVA 9,00€
E SALVIA entaepangratato e INSALATADIRISO. Lotoperiodoesto) I00€  ncattovrde,ceci Pomodri Cappucciorosso
GIRO DI PALLE 5,50€ CACIO E PEPE 11,00€ Feta, Uova e,
Olive Acolane Vegane e Mozzarelle fritte con Basilico Bigoli con salsa di Pecorino e Pepe . SPORTIVA . 11,00€
PROVOLONE IN CARROZZA  550€  BIGOLIALLANATRA 13,00¢ Secondi o Segloatians "™
.................................... 5'50€ BIGOLI AL CORTILE oo - RIVOL] 9.00¢
HOT STICK peperonifarciti fitti Spice 3,50 aon ot Faci ol hionche LESSO EPEARA 18,00€ Insalata verde, Fungh, Asparagi, Uova, Peperon,
POLPETTE DI CARBONARA 5,50€ (Pollo, Tacchino, Faraona e Coniglio) Copertina, Cotechino, Lingua, Gallina, Cappuccioviola
FRITTA B Coscia di maiale, Serviti con Peara (Solo Da Ottobre A Marzo) VEGAN PARTY 9,00€
............................................................................ TAGLIATELLE AL MUSSO " 00€
TRIS DI MOZZARELLE 6,50€ i CARNE SALADA 14,00€ e o R ogian, Foncht Dive
IN CAHROZZAfar c:te .............................. TAGLIATELLE ALLA LEPRE 13,00€ Bistecca di Carne agli aromi servita con Fagioli IPPHCCIO TOSS. , ecl Tagiol Fung L e . i0.00€
................................................................................................................................................. CRUDO E MELONE ,
PATATINETRITE o #20¢ TAGLIATELLE 13,006 BRASATOnrerts 16,006 (Gaiugno setemtre)
CHIPS DI POLENTA FRITTA 6,50€ MONTE BALDO )
con crema ai formaggi gasg;;'zsetlll% zgg scaglie di Tartufo del Baldo g,g,’?e’),’f SE,T.,,-EO'? ga%s'gﬂfmggﬂ E 18,00€ (I/e‘g/ziate( g", ben@
Z 5 o 5 o ORECCHIETTE 12,00€ ﬂ%ﬁ?m’ DASINO 16,00€ BOLOGNESE VEGANA 10,00€
ALL’ITALIANA ........................................... T Vegan Bolognese
orecc,!iette Con Cime di Rapa, CO.TE.CHIN.O E PEA RA ) ’2’00€ HAME(‘,’A&EA‘ v.E..éé}Aié .............................. ib.’.bbé
TAGLIERE MISTO Per 2 persone 15,00€ Guanciale e Pecorino Fettine di Cotechino servite con la salsaPeara (con contorno di stagione)
TAG[_[ERE ......................... e 0SSOBUCO ALLA RIVOLESE 16,00€
DISELVAGGINA . . o 5 my TAGLIATA DI DIAFRAMMA 18,00€
TAGLIERE ,00€ 4&90/29 COMBUCOIE | e
DI FORMAGGI E MOSTARDE
............................................................................ ZUPPA DI PESCE '2'00€ TAGLIATA DI POLLO . '3’00€
TARTARE DI SCOTTONA 9,00€ Fettine di Pollo servite con Pomodorini,
............................................................................ PASTA E FAGIOLI 10.00€ Olive, Paprika e Menta
UoVvo ALL'OCCHIO DI BUE  8,00€ ! COTOLETTA CON FONDUTA  15,00€
CONTARTUFO, FONDUTA | 0 COTOLET ,
E FUNGHI ZUPPA DI ZUCCA 10,00€ e
............................................................................ Vellutata di Zucca con Mandorle e Paprika BACCALA ALLA VICENTINA 15,00€
UOVO FRITTO SU CRUMBLE 10,00€ i, Baccala in Bianco servito con Polenta /
DICIPOLLAARROSTITA ORzotrO 10,00€ CARPACCIO DI CARNE SALA 12,00 Ve aubevtsch
POLENTA, GORGONZOLA, 10,00€ MINESTRONE DI VERDURA 8,00€ con Scaglie di Monte Veronese vecchio \7
SOPPRESSAEFUNGHI . G . ROAST-BEEF CONTARTUFO  13,00€ LS Y‘f”?’*"
LOO€ ocale| storico
MAZZANCOLLE 10,00€ ' i Cetrioli
E TROTA EN SAOR  con Polenta Porodor Paperon; ipolle Carote ¢ Agl PARMA E BURRATA . 2,00
*Le |nforma1|on| riguardo le sostanze o i prodotti che possono provocare allergie o intolleranze CONTORNI MISTI A SCELTA T LIA Mg 5’00€ ; p
Pesce  (Z) Yegwno = T PEE R EEE B CcLezionsDlVERDURE DI STAGIONE A Ry gt
ai sensi del Reg CE 853/2004



